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お腹を満たすだけでなく、心を満たす
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　日々の中でつい距離をとりたくなる“厄介物”って、ありませんか？今号は、一見厄介物と思

われるものと向き合いながら実践を重ねる社会学者の松村先生にインタビュー。厄介物の居

場所を変え、思ってもみなかった視点や関わり方をしてみると、厄介物との境界線が少しほぐ

れてくるかもしれない、というご提案です。その他、うしぼくの生ホルモンの魅力や外からは見え

ない牛の内臓のうんちく漫画も。

牛と考える“厄介物”の居場所づくりと、新しい可能性

　社会学者。神戸学院大学人文学部 講師。香川大学イノベーショ
ンデザイン研究所 客員准教授。地域社会学、建築社会学を専門と
し、建築社会学という新しい領域を開拓。近年、空き家という社会課
題とそれを解決するための方法として、利活用の研究などを学生たち
の学びの機会を作りながら実践的に進める。著書に『建築家として生
きる　職業としての建築家の社会学』（晃洋書房）などがある。

松村淳（まつむら・じゅん） 

PROFILE

　
〝
厄
介
〞と
い
う
言
葉
に
関
わ
る
も
の
ご
と
は
、で
き
れ
ば
遠
ざ
け
た
い
。そ
ん
な
気
持
ち
に
な
る
こ
と
は

き
っ
と
多
い
だ
ろ
う
。だ
っ
て
手
間
を
か
け
ず
に
、ス
ト
レス
を
減
ら
し
て
生
き
て
い
き
た
い
と
思
う
の
は
、ご

く
自
然
な
こ
と
だ
か
ら
。た
だ
、漠
然
と「
厄
介
物
は
避
け
る
べ
き
」と
考
え
て
き
た
け
れ
ど
、本
当
に
そ
う

な
の
だ
ろ
う
か
？
と
、一
度
疑
っ
て
み
る
の
は
ど
う
で
し
ょ
う
。

　

社
会
学
者
と
し
て
世
の
中
の〝
あ
た
り
ま
え
〞に
向
き
合
い
、そ
こ
か
ら「
別
の〝
あ

た
り
ま
え
〞」を
見
出
し
て
き
た
松
村
先
生
に
、社
会
に
お
け
る〝
厄
介
物
〞の
生
ま

れ
る
所
以
に
つ
い
て
聞
い
て
み
る
と
、最
初
に
か
え
っ
て
き
た
言
葉
は
、意
外
に
も「
マ

ジ
ョ
リ
テ
ィ
か
マ
イ
ノ
リ
テ
ィ
か
」と
い
う
言
葉
で
し
た
。「
社
会
学
の
視
点
で
紐
解
く

と
、厄
介
物
は
そ
の
存
在
が
悪
い
も
の・
禁
忌
な
も
の
で
あ
る
か
ど
う
か
で
は
な
く
、マ

ジ
ョ
リ
テ
ィ
かマ
イ
ノ
リ
テ
ィ
か
の
違
い
だ
と
考
え
ま
す
。マ
ジ
ョ
リ
テ
ィ
は
、そ
の
社
会
の

秩
序
に
お
け
る
ス
タ
ン
ダ
ー
ド
。そ
こ
か
ら
外
れ
て
い
る
も
の
が
マ
イ
ノ
リ
テ
ィ
、つ
ま

り
厄
介
物
と
し
て
考
え
ら
れ
て
い
る
ん
で
す
」。厄
介
物
＝
社
会
の
ス
タ
ン
ダ
ー
ド
か
ら
外
れ
て
い
る
も
の
、

と
捉
え
て
み
る
と
、身
の
回
り
の
そ
れ
ら
は
、厄
介
物〝
扱
い
〞さ
れ
て
き
た
だ
け
で
あ
り
、実
は
何
か
違
う

役
割
や
意
義
を
持
っ
て
い
る
の
か
も
？
そ
ん
な
視
点
が
芽
生
え
た
ら
、無
意
識
に
か
け
て
い
た
色
眼
鏡
を

外
せ
る
チ
ャ
ン
ス
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。そ
れ
だ
け
で
、生
活
に
お
け
る
解
像
度
が
ち
ょっ
と
上
が
る
か
も
。な
ん

だ
か
ワ
ク
ワ
ク
し
て
き
ま
せ
ん
か
？

　

松
村
先
生
に
よ
る
と
最
近
、８
つ
の
大
学
の
建
築
学
部
の
学
生
が
集
ま
っ
た
、も
の
づ
く
り
や

木
造
建
築
に
取
り
組
む
学
生
団
体『
加
子
母
木
匠
塾
』が
人
気
な
の
だ
そ
う
。A
I
時
代
の
い

ま
、若
い
世
代
の
な
か
で
沸
々
と〝
手
間
を
楽
し
む
〞価
値
観
が
浸
透
し
て
い
る
よ
う
で
す
。「
卒

業
後
の
進
路
と
し
て
、大
手
設
計
事
務
所
を
熱
望
す
る
の
で
は
な
く
、小
さ
な
町
の
工
務
店
で

町
の
人
た
ち
が
欲
し
い
も
の
を
一
緒
に
作
る
こ
と
が
し
た
い
、と
話
す
学
生
も
珍
し
く
あ
り
ま
せ

ん
。も
ち
ろ
ん
今
ま
で
も
そ
う
考
え
る
学
生
は
い
ま
し
た
が
、そ
れ
は
あ
く
ま
で
マ
イ
ノ
リ
テ
ィ
で

し
た
」。マ
イ
ノ
リ
テ
ィ
で
あ
っ
た
考
え
方
や
行
動
が
、時
と
し
て
、次
の
時
代
の〝
あ
た
り
ま
え
〞に

な
る
こ
と
も
。厄
介
物
と
向
き
合
う
こ
と
は
、未
来
に
向
け
た
地
殻
変
動
を
起
こ
す
こ
と
も
あ

る
の
で
す
。

　

た
だ
、マ
イ
ノ
リ
テ
ィ
な
も
の
ご
と
で
あ
る
か
ら
こ
そ
、付
き
合
い
方
が
難
し
い
の
は
事
実
。例
え

ば
日
常
に
お
い
て
は
、あ
ら
ゆ
る
も
の
が
技
術
で
支
え
ら
れ
て
い
る〝
シ
ス
テ
ム
化
さ
れ
た
暮
ら
し
〞

が
、今
の
ス
タ
ン
ダ
ー
ド
で
あ
る
こ
と
は
、間
違
い
あ
り
ま
せ
ん
。現
金
よ
り
も
電
子
マ
ネ
ー
を
使
っ

た
り
、注
文
は
タ
ッ
チ
パ
ネ
ル
で
行
っ
た
り
、シ
ス
テ
ム
で
成
り
立
つ
こ
と
が
増
え
て
き
ま

し
た
。松
村
先
生
は
、「
シ
ス
テ
ム
が
破
綻
し
た
と
こ
ろ
に
こ
ぼ
れ
て
く
る
手
間
の
か
か

る
も
の
は
、言
う
な
れ
ば
す
べ
て
厄
介
物
と
捉
え
ら
れ
て
い
る
」と
言
い
ま
す
。ひ
と

昔
前
は「
生
活
す
る
こ
と
は
手
間
が
か
か
る
こ
と
」と
い
う
、〝
あ
た
り
ま
え
〞が
あ
っ
た

け
れ
ど
、機
能
的
で
ス
ム
ー
ズ
な
暮
ら
し
は
、現
代
を
生
き
る
私
た
ち
の〝
あ
た
り
ま

え
〞。で
も
技
術
に
身
を
任
せ
れ
ば
任
せ
る
ほ
ど
、向
き
合
わ
ず
に
済
ん
で
し
ま
う
煩

わ
し
い
も
の
が
生
ま
れ
て
厄
介
物
が
多
く
な
る
と
す
れ
ば
、そ
れ
ら
に
必
要
以
上
の

〝
厄
介
物
認
定
〞を
し
て
し
ま
っ
て
い
る
可
能
性
も
あ
り
ま
す
。

　

自
分
の
周
り
に
ど
ん
な
厄
介
物
が
あ
る
の
か
目
を
向
け
て
み
る
と
、実
は
そ
こ
に

人
と
の
交
流
や
達
成
感
な
ど
、手
応
え
を
感
じ
る
楽
し
さ
や
喜
び
が
隠
れ
て
い
る
か

も
し
れ
な
い
。厄
介
物
に
新
た
な
視
点
や
命
を
吹
き
込
む
こ
と
で
、生
活
と
い
う
私

た
ち
の
舞
台
は
、さ
ら
に
輝
く
、そ
ん
な
可
能
性
も
秘
め
て
い
る
の
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。

SHOP DATA

牛と一緒に、みつける、別のあたりまえ

れ自体が悪いわけではなく、ただ“あるべき場所では

なかった”だけ、というものは案外多い。 約4,000頭の

牛を育てることは、生み出すだけではなく、糞尿や残

渣など厄介物と思われるものと付き合っていくことでもあります。

　神戸牛牧場（以下うしぼく）では、糞尿は土を育てる堆肥に。

ホルモンは栄養豊富で美味な食材に。近隣に広がる放棄竹林

は牛たちの敷材として活用を試みるなど、いわゆる“厄介物”と

向き合って、そこに新たな役割を見つけたり、より良い肥育環境

にする素材として取り入れたりしてきました。牛とともにある暮らし

は、行き場のなかったものに新しい居場所をつくる営みでもある

のかもしれません。 

　厄介物は、私たちの日常にも、度々姿を現します。そんな時、

“厄介物”というひと言で目の前のものごとを片付けるのは簡単

だけれど、実はたくさんの可能性を秘めている、と考えてみるのは

どうでしょうか。

　「ちょっと違うな」と感じるものや、一見鬱陶しく感じる存在も、そ

れをうまく活用してみると、新たな道や新たな楽しみを手にする

きっかけになり、毎日がもっとおもしろくなるのかも？そんな前向きな

問いを胸に、今号では厄介物の正体とそこから広がる可能性に

ついて、社会学者の松村淳先生と一緒に考えてみました。

　

社
会
と
い
う
大
き
な
括
り
を
例
に
し
て
も
、個
人
の
生
活
を
例
に
し
て
も
、そ
こ
に
は
必
ず
現
代

社
会
の
ス
タ
ン
ダ
ー
ド
と
思
わ
れ
る
マ
ジ
ョ
リ
テ
ィ
、そ
し
て
マ
イ
ノ
リ
テ
ィ
が
あ
り
ま
す
。厄
介
物
と
付

き
合
う
た
め
に
大
切
な
の
は
、ま
ず
は
自
分
の
生
活
に
ま
つ
わ
る
さ
ま
ざ
ま
な
選
択
に
お
け
る
、マ
ジ
ョ

リ
テ
ィ
と
マ
イ
ノ
リ
テ
ィ
を
知
っ
て
み
る
の
は
ど
う
で
し
ょ
う
。例
え
ば
、ス
ー
パ
ー
で
食
材
を
買
う
こ
と

と
八
百
屋
や
精
肉
専
門
店
な
ど
で
食
材
を
買
う
こ
と
。こ
の
2
つ
だ
っ
て
、マ
ジ
ョ
リ
テ
ィ
と
マ
イ
ノ
リ

テ
ィ
の
選
択
肢
。こ
れ
ま
で
自
然
と
自
分
で
選
び
取
っ
て
き
た
こ
と
を
改
め
て
振
り
返
り
、〝
や
っ
て
い
い

と
思
え
る
手
間
〞を
考
え
て
み
る
、そ
れ
が
厄
介
物
を
プ
ラ
ス
に
取
り
入
れ
る
は
じ
め
の一
歩
に
な
っ
て
い

く
は
ず
。

　
「
き
っ
か
け
さ
え
あ
れ
ば
、厄
介
物
は
身
体
性
を
と
も
な
う
生
活
を
楽
し
む
喜
び
を
教
え
て
く

れ
る
」と
松
村
先
生
。暮
ら
し
な
れ
た
シ
ス
テ
ム
化
さ
れ
た
社
会
か
ら
離
れ
る
の
で
は
な
く
、な
ん
で
も

揃
う
時
代
だ
か
ら
こ
そ
、何
を
選
ぶ
か
思
考
を
巡
ら
し
て
み
た
い
。厄
介
物
と
向
き
合
いマ
ジ
ョ
リ
テ
ィ

と
マ
イ
ノ
リ
テ
ィ
を
行
き
来
す
る
こ
と
は
、生
活
に
手
応
え
と
い
う
贅
沢
な
グ
ラ
デ
ー
シ
ョン
を
生
み
、

心
地
良
いニュ
ー
ス
タ
ン
ダ
ー
ド
を
作
る
こ
と
な
の
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。も
し
か
し
た
ら
、生
活
の
な
か
で

す
で
に
や
っ
て
い
た
行
動
に
も
新
し
い
価
値
が
つ
い
て
く
る
、な
ん
て
こ
と
も
あ
り
そ
う
で
す
。そ
う
考
え

る
と
、厄
介
物
も〝
放
る
も
ん
〞で
は
あ
り
ま
せ
ん
よ
ね
？

　

空
き
家
と
休
耕
田
と
い
う
、一
般
的
に
厄
介
物
と
思
わ
れ
る
存
在
の
2
つ
を
活
用
し
て
い
こ
う

と
、学
生
と
共
に
取
り
組
む
松
村
先
生
。厄
介
物
を
生
ま
れ
変
わ
ら
せ
る
ヒ
ン
ト
は
、「
違
う
視
点

を
用
い
る
こ
と
」と
語
り
ま
す
。例
え
ば
空
き
家
を「
改
修
し
て
、再
び
住
人
を
入
れ
る
に
は
？
」と

考
え
る
の
で
は
な
く
、「
遊
び
場
や
学
び
場
に
し
た
ら
？
」と
、違
う
役
割
を
持
た
せ
て
み
る
。

　

そ
の
視
点
が
功
を
奏
し
、松
村
先
生
が
携
わ
る
木
津
の
空
き
家
に
は
、新
た
な
息
吹
が
感
じ
ら

れ
ま
す
。D
I
Y
で
家
具
づ
く
り
を
楽
し
む
な
ど
、学
生
の
居
場
所
と
し
て
熱
を
帯
び
て
い
る
の
で

す
。「
そ
の
町
に
と
っ
て
厄
介
物
だ
っ
た
空
き
家
は
、学
生
た
ち
に
と
っ
て
は
資
源
だ
っ
た
ん
で
す
。彼

ら
は
空
き
家
を
厄
介
物
だ
と
、そ
も
そ
も
思
っ
て
い
な
か
っ
た
の
だ
と
思
い
ま
す
」。厄
介
物
に
新
た

な
登
場
人
物
が
関
わ
る
こ
と
で
、違
う
視
点
が
も
た
ら
さ
れ
、違
う
役
割
が
培
わ
れ
て
い
く
。掛
け

合
わ
せ
る
こ
と
で
厄
介
物
が
、新
た
な
姿
を
披
露
し
て
く
れ
ま
し
た
。

　

う
し
ぼ
く
の
取
り
組
み
に
目
を
向
け
て
み
る
と
、例
え
ば
ホ
ルモ
ン
は
、栄
養
豊
富
で
お
い
し
い
食

材
へ
。糞
尿
は
堆
肥
へ
。ま
た
、地
域
や
他
企
業
の
困
り
ご
と
で
あ
っ
た
、酒
粕
や
ビ
ー
ル
粕
、大
豆
粕

な
ど
の
食
品
副
産
物
は
、牛
の
飼
料
へ
。近
隣
に
広
が
る
放
棄
竹
林
は
、竹
チ
ッ
プ
と
な
り
牛
た
ち

の
敷
材
へ
。そ
う
や
っ
て
、そ
れ
ぞ
れ
の
厄
介
ご
と
に
関
わ
る
地
域
の
人
た
ち
と
、う
し
ぼ
く
が
共
に

登
場
人
物
と
な
っ
て
取
り
組
む
こ
と
で
、前
向
き
な
広
が
り
が
生
ま
れ
て
き
ま
し
た
。も
ち
ろ
ん
簡

単
な
こ
と
ば
か
り
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。例
え
ば
糞
尿
が
堆
肥
に
な
る
ま
で
に
は
、長
い
道
の
り
が
あ
り

ま
し
た
。都
市
部
に
近
い
場
所
に
あ
る
う
し
ぼ
く
に
と
っ
て
臭
い
の
問
題
は
牧
場
の
存
在
を
も
揺
る

が
す
可
能
性
が
あ
る
困
り
ご
と
の一つ
。「
初
め
の
頃
は
と
に
か
く
地
域
住
民
に
配
慮
し
な
が
ら
ひ
っ

そ
り
と
牧
場
を
営
ん
で
い
た
」と
言
い
ま
す
。で
も
お
金
を
費
や
し
て
処
理
す
る
と
い
う
答
え
だ
け
で

な
く
、時
間
を
か
け
て
使
い
道
と
使
い
先
を
模
索
し
た
こ
と
で
、今
で
は
近
隣
農
家
に
な
く
て
は
な

ら
な
い
質
の
高
い
完
熟
堆
肥
と
な
っ
て
年
間
約
7
，0
0
0
t
も
の
堆
肥
を
生
産
。持
続
可
能
な

新
た
な
価
値
を
見
出
し
て
き
ま
し
た
。

　

も
し
か
し
た
ら
、地
域
や
生
活
の
中
に
厄
介
物
が
あ
れ
ば
あ
る
ほ
ど
、可
能
性
や
新
た
な
取
り

組
み
が
生
ま
れ
、社
会
が
広
く
循
環
し
て
い
く
の
で
は
？ 

大
袈
裟
か
も
し
れ
ま
せ
ん
が
、異
な
る
視

点
と
そ
こ
へ
関
わ
る
人
を
増
や
す
こ
と
で
、新
し
い
未
来
が
見
え
て
き
そ
う
で
す
。「
厄
介
物
は
、

オ
ー
プ
ン
に
！
」そ
ん
な
スロ
ー
ガ
ン
ま
で
掲
げ
た
く
な
っ
て
き
ま
す
。

牛
と
一
緒
に
、み
つ
け
る
、

別
の
あ
た
り
ま
え

そ



C O L U M N

　うしぼくのホルモンは、実に15種類以上。それぞれに異なる食感と旨みが

あります。そんな豊富なラインナップの中から、まず試してほしいおすすめの食

べ方をご紹介します。

　油を引かずにシマチョウやマルチョウを味付けなしでそのまま焼き、食べる

時に塩をちょっとつけるだけで、生ホルモンならではの脂のジューシーさとコク

をそのまま味わうことができます。

肉切り職人柿本さん
おすすめの食べ方

いつもの焼肉に
シマチョウ・マルチョウをプラスしてみて

　弱～中火でゆっくり肉汁を閉じ込めながら焼くのがポイント。鮮度抜群の

生ホルモンだからこそ実現する、臭みのない濃厚な味わいをぜひタレと一緒

にお楽しみください。

ホルモン通の方にこそ、
　一度うしぼくのレバーを 
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第
十
三
回

　牛の胃にある食べ物1gの中には、小さすぎて目に見え

ない微生物が100億匹もいるんだよ。微生物たちの働きに

よって、牛はエネルギーをもらって大きくなれるんだ。自分だ

けじゃ草を消化吸収できないんだよ。

  うしぼくの直営精肉店では、"生ホルモン"を販売しています。生で販売できるのは、実は珍しい。ホルモンは傷み

やすく変色もしやすいため、通常は加工処理後に冷凍されたり、味付けされることもしばしば。うしぼくでは、これま

で築いてきた関係性と独自の入荷ルートにより、食肉処理後、最短約7時間で店頭に並べることができます。そん

な新鮮な"生ホルモン"だからこそ味わえる魅力をご紹介します。

1：脂がプリッと、すっきり 
　牛の胃にやさしい自家配合飼料で育てられ

た雌牛だからこそ、内臓への負荷が少なく、脂

身はプリッとしていながらもあっさりすっきりとした

味わいに。胃もたれしにくく、ホルモンが苦手な方

でも食べやすいのが特徴です。

2：スルッとした喉通り 
　と畜後7時間以内に陳列という圧倒的な鮮

度と、職人による丁寧な下処理・筋繊維を見

極めた包丁技術が重なることで、ホルモン特有

のクチャクチャした食感が少なく、スッと喉を通る

ような食べやすさが生まれます。

　マジョリティという、誰かが決めた"当たり前"の尺により、あるべきものとそうでないものを瞬

時に判断することに慣れすぎて、いつの間にか見えない囲いを生活周辺に作り上げている

のかもしれません。摩擦が減っていくことだけが快適さをもたらすと思わずに、"厄介物"に出

会った時は自分を強くするチャンスだと楽しみながら向き合う。そんなヒントをもらえた取材で

した。すぐに決めつけずに、身近にいる人やものと共に強くなっていく姿勢は、うしぼくの取り

組みと重なり合いました。次号も神戸の何かと学び合えるように、境界線を柔軟にほぐしな

がら過ごしてみようと思います。（株式会社KUUMA 北田愛）

編集後記編集後記

牛飼いも肉切り職人も牧場に集まって学ぶ、うしぼく塾！

うしぼくらしい雌牛を迎え、
育てることに向き合う

　第3回うしぼく塾のテーマは、“うしぼくならではの雌牛とは”。うしぼくに迎える牛は、あえて小ぶり

の雌牛。小さな体はゆっくりと時間をかけて育てやすく、肉質の繊細さにつながります。雌牛はカロ

リーの高い飼料を与えすぎると皮下脂肪がつきやすいため、ビール粕などの“胃にやさしい”飼料を

中心に配合。ただ小柄で足が短い体型ゆえ転倒リスクも多いことから、夜間の見回りを増やして丁

寧にケアが必須となります。牧場と精肉店の距離が近いうしぼくだからこそ、育てる人と切る人が同

じ場に立てる。牧場で良い雌牛の目利きを学んだ職人は、生きた牛を前に“届ける”ことの意味を

あらためて体感し、よりいっそう意気込みが高まる時間となりました。

　プリップリで大ぶりなマルチョウを一口食べた瞬間、思わ

ず「甘い！」の声が上がるほど、脂の繊細な旨みが口いっぱ

いに広がります。食べ応えは抜群なのにしつこくなく、その絶

妙な大きさはまさに肉切り職人の食べる人への想いを感じ

ました。シマチョウとマルチョウをたっぷりの野菜と炒め合わ

せると、ホルモンから溢れ出る脂が天然の調味料となり、全

体にコクのある旨みが絡み合います。あっさりしているのに

旨みはしっかり、気づけば箸が止まらず完食していました。

牧場にお迎えしたての雌牛の特徴を観察

COLUMN

01

山でも海でも、地元神戸産のお肉を

うしぼくBBQが楽しめるスポット紹介！

　神戸港を望む新スポット『TOTTEI PARK』

内のBBQレストラン『EN³（エンスリー）』と、『こう

べアグリパーク』内で開放的な丘の上でBBQが

楽しめる『KOBE WEST』。どちらも六甲姫牛・

六甲和牛のセットメニューが登場しました。

　『KOBE WEST』では、すぐ近くにある精肉直

営店『六甲のめぐみ店』でお肉を購入した際に、その場で席の予約状況を確認することができます。

好きな部位を自分で選んで、そのままBBQスポットへ。

　アウトドアな雰囲気の中で、うしぼくのお肉をぜひご堪能ください。

COLUMN

02

洋三社長や牛飼いたちに見送られました

うしぼく生まれのあきちゃんと牛飼い寺田さん

育てあげた牛をいただくこと

　2026年4月30日、初の繁殖牛としてうしぼくで生まれ育ったあきちゃんが出荷の日を迎えました。

ムクチ※を嫌がる姿は幼い頃と全く同じ。引綱を引けば成人男性が吹き飛ばされそうになる

ほどの力で抵抗します。その力強さは約30ヶ月の積み重ねを感じさせます。最後は「大きく

なったなー」と感慨深い想いで、トラックを見送ったという寺田さん。

　格付けはA5ランク、神戸ビーフとして申し分な

い仕上がり。後日、寺田さんはうしぼく直営精肉店

に並んだあきちゃんの肉を購入し、サーロインステー

キを家族、そして苦労を共にした牧草班のスタッフ

とも一緒に食べることに。全員が自然と笑みを浮か

べる姿を見て、ふっと肩の荷が下りたそう。「こんな

に人を笑顔にできる神戸ビーフのパワーに圧倒さ

れました」。一頭の但馬牛あきちゃんは、牛飼いとし

ての誇りを育ててくれたのでした。

※誘導するために顔に装着するロープのこと

COLUMN

03

たっぷり野菜とホルモンを炒めるだけで満足な一皿へ

編集部 実食レポート！

　月齢２５～30ヶ月前後まで育った牛たちが牧場を

旅立ちます。身体についた土などを丁寧に落とし、計量

を済ませたのち荷台へ乗り込み、12時ごろ牧場を出発

します。

1：出荷

　出荷翌日の朝8時半ごろ、西宮市食肉セン

ターにてと畜が始まります。ホルモンは牛1頭から

ミノ・ハチノス・レバー・タンなど、多彩な部位に

切り分けます。

2：と畜

　11時ごろを目安に、うしぼくスタッフが食肉センターへ直接

ホルモンを受け取りに行きます。卸業者を介した方が楽ですが、

鮮度が命のホルモンだからこそ自分たちで運びます。受け取っ

たホルモンはその日のうちに直営精肉店3店舗へ納品されます。

※毎週火曜日・金曜日

3：受け取り

　店舗に到着後、薄皮を取り除いたり丁寧に洗浄した

りと下処理を行い、肉切り職人が食べやすい大きさに

カットします。部位ごとに担当を分け、鮮度を保ちながら

仕上げていきます。

4：加工

　陳列が早い場合、と畜から約7時間後の15

時ごろから小腸などのシロモノが、順次ショー

ケースへ並び始めます。翌日以降もホルモン商

品が加わり、週末だけは人気商品のタン、ハラ

ミ、ツラミも並びます。

5:陳列

　その日のうちに店頭に並ぶからこそ

実現できる新鮮な生ホルモンを、お客

様の食卓へお届けします。なるべく早

めにお召しあがりください。

6：お客様の食卓へ

MENU

HORUMON!

と畜後最短7時間

かめば
かむほど

うまい！！
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