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を
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と

は



心を満 たす  
お腹を満たすだけでなく、

02

元
農
家
と
し
て
、

但
馬
牛
を
守
る

地

食
べ
ら
れ
る
よ
う

に
な
る
と
、文
明

開
化
の
波
に
乗
っ
て

外
国
種
と
の
品
種
改

良
が
盛
ん
に
な
り
ま
す

が
、そ
の
国
策
は
う
ま
く
行

か
ず
、和
牛
の
純
血
種
は
絶
命
し

た
と
思
わ
れ
て
い
ま
し
た
。し
か
し
終
戦
後
、そ
の

難
を
逃
れ
、但
馬
地
域
で
奇
跡
的
に
生
き
残
っ
て

い
た
四
頭
の
但
馬
牛
を
発
見
。そ
の
種
を
私
た

ち
も
含
め
た
兵
庫
県
の
繁
殖
・
肥
育
農
家
が一
体

と
な
って
、今
日
ま
で
守
り
継
い
で
い
ま
す
。但
馬
牛

は
、地
元
神
戸
に
と
っ
て
と
て
も
大
切
な
存
在
で

あ
り
、未
来
に
繋
い
で
い
き
た
い
生
き
物
な
の
で
す
。

　

但
馬
牛
の
う
ち
、一
定
の
基
準（
出
生
か
ら
出

荷
ま
で
の
場
所
が
全
て
兵
庫
県
内
で
あ
る
こ

と
、肉
質
等
級
四
以
上
・
サ
シ
の
ラ
ン
ク
六
以
上

で
あ
る
こ
と
な
ど
）を
満
た
し
た
も
の
だ
け
が
、神

戸
ビ
ー
フ
と
し
て
認
定
さ
れ
ま
す
。分
か
り
や
す

く
言
え
ば
、口
に
入
れ
る
と「
と
ろ
け
る
〜
」と

いっ
た
よ
う
な
お
肉
で
す
。サ
シ（
脂
）が
多
い
ほ
ど

最
高
級
と
な
る
の
で
す
が
、私
た
ち
は
あ
え
て
そ

の
最
高
ラ
ン
ク
を
目
指
し
て
育
て
て
は
い
ま
せ

ん
。ラ
ン
ク
が
上
が
れ
ば
お
の
ず
と
価
格
も
上
が

り
ま
す
。地
元
の
畜
産
業
を
育
て
守
り
た
い
、

　

も
と
も
と
神
戸
牛
牧
場
は
、地
元
の
六
農
家

が
力
を
合
わ
せ
、子
ど
も
た
ち
が
安
心
し
て
跡
を

継
い
で
い
け
る
産
業
を
つ
く
ろ
う
、そ
し
て
当
時

貴
重
だ
っ
た
タ
ン
パ
ク
源
を
地
元
の
人
た
ち
に
供

給
す
る
こ
と
で
健
康
に
な
っ
て
ほ
し
い
と
い
う
想

い
か
ら
始
ま
り
ま
し
た
。そ
の
た
め
、日
常
的
に
食

べ
て
も
ら
い
や
す
い
価
格
帯
で
提
供
す
る
こ
と
を

大
切
に
し
た
い
、と
考
え
て
い
ま
す
。こ
の
想
い
は

ア
ン
ガ
ス
種
と
黒
毛
和
牛
の
交
雑
種
で
あ
る
六

甲
牛
で
あ
っ
て
も
、神
戸
ビ
ー
フ
に
な
る
但
馬
牛

で
あ
っ
て
も
同
じ
で
す
。

　

但
馬
牛
は
、全
国
の
和
牛
品
種
改
良
の〝
も

と
牛
〞と
し
て
使
わ
れ
、今
の
和
牛
の
ル
ー
ツ
と

な
っ
た
牛
で
す
。江
戸
時
代
ま
で
、牛
は
農
耕
用

と
し
て
家
族
同
様
に
大
切
に
さ
れ
、人
と
と
も
に

暮
ら
し
て
い
ま
し
た
。明
治
時
代
に
食
肉
と
し
て

え
て
最
高
ラ
ン
ク
を

目
指
さ
な
い
ワ
ケ

あ

　

神
戸
ビ
ー
フ
は
、言
わ
ず
と
知
れ
た
日
本
三
大
和
牛
の
ひ
と
つ
で
、兵
庫
県
が
誇
る
ブ

ラ
ン
ド
牛
で
す
。し
か
し
、神
戸
の
人
が〝
日
常
食
〞と
し
て
選
ぶ
こ
と
は
あ
ま
り
多
く
な

い
で
し
ょ
う
。但
馬
牛
が
あ
る
一
定
の
基
準
を
満
た
し
た
肉
と
な
っ
た
場
合
に
の
み
、神
戸

ビ
ー
フ
と
呼
ば
れ
ま
す
が
、そ
の
認
定
基
準
の
ひ
と
つ
が
、生
ま
れ
て
か
ら
出
荷
さ
れ
る

ま
で
の
場
所
が
全
て
兵
庫
県
内
で
あ
る
こ
と
。神
戸
牛
牧
場
で
は
、約
四
五
〇
〇

頭
の
う
ち
但
馬
牛
を
七
十
頭
ほ
ど
育
て
て
い
ま
す
。「
神
戸
で
育
て
た
神
戸
ビ
ー
フ

を
、神
戸
の
人
が
食
べ
ず
し
て
ど
う
す
る
！
」と
い
う
こ
と
で
、池
内
社
長
が
但
馬
牛
へ
の

想
い
を
語
り
ま
す
。

Kobe Ushi Bokujo
Since 1968
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馬
牛
の
お
産
、

は
じ
め
ま
す

但

に
も
人
に
も

ノ
ン
ス
ト
レ
ス
な
育
て
方
を

牛 そ
し
て
地
域
の
人
た
ち
に
食
べ
て
も
ら
う
肉
を
つ

く
り
た
い
、と
い
う
想
い
が
あ
る
た
め
、神
戸
ビ
ー

フ
と
し
て
十
分
認
定
さ
れ
る
ラ
イ
ン
、つ
ま
り〝
そ

こ
そ
こ
の
サ
シ
〞が
入
る
状
態
を
目
指
し
て
い
ま

す
。部
位
ご
と
で
は
な
く
、一
頭
ま
る
ご
と
購
入

し
て
販
売
す
る
仕
組
み
も
相
ま
っ
て
、「
神
戸

ビ
ー
フ
に
し
て
は
手
頃
だ
ね
」な
価
格
に
す
る
こ

と
が
で
き
ま
し
た
。

　

肝
心
の
味
は
、「
と
ろ
け
る
〜
」の
脂
が
お
好
み

の
方
に
は
物
足
り
な
い
か
も
し
れ
ま
せ
ん
が
、

赤
身
好
き
な
私
に
は
ち
ょ
う
ど
良
い
具
合
。脂

が
苦
手
な
方
は
、サ
シ
の
見
た
目
に
一
瞬

身
構
え
る
か
も
し
れ
ま
せ
ん
が
、口
に

入
れ
る
と「
あ
れ
、思
っ
て
い
る
よ
り

あ
っ
さ
り
し
て
い
て
食
べ
や
す
い
」と
、

驚
か
れ
る
か
も
。「
脂
が
甘
く
て
美
味

し
い
」「
見
た
目
に
反
し
て
、脂
身
も
ホ

ルモ
ン
も
ク
セ
が
な
く
、く
ど
く
な
い
」と

い
う
ご
意
見
は
、私
た
ち
に
と
っ
て
と
て

も
嬉
し
い
言
葉
で
す
。

　

牛
た
ち
の
ペ
ー
ス
に
で
き
る
だ
け
あ
わ

せ
な
が
ら
、比
較
的
大
き
く
育
て
、結
果
的
に

価
格
が
下
が
る
方
を
選
択
し
て
い
る
の
で
す
。

　　

但
馬
牛
は
、臆
病
で
身
体
が
弱
い
品
種
。そ
の

た
め
、う
ち
の
牧
場
で
も〝
特
別
扱
い
〞。一
区
画

に一
、二
頭
だ
け
入
れ
、但
馬
牛
の
専
任
ス
タ
ッ
フ

が
手
厚
く
世
話
を
し
ま
す
。エ
サ
も
、機
械
で
ざ

ざ
っ
と
あ
げ
る
の
で
は
な
く
、様
子
を
見
な
が
ら

一
頭
ず
つ
手
や
り
で
あ
げ
て
い
き
ま
す
。ベ
ー
ス
と

な
る
エ
サ
は
六
甲
牛
な
ど
と
同
じ
で
す
が
、少
し

ず
つ
量
や
配
合
は
変
え
て
い
ま
す
。一
方
で
、サ
シ

が
た
く
さ
ん
入
っ
た
最
高
ラ
ン
ク
を
目
指
す
な

ら
、牛
か
ら
ビ
タ
ミ
ン
を
極
端
に
欠
乏
さ
せ
な
い

と
い
け
な
い
。そ
う
す
る
と
牛
は
病
気
に
か
か
り

や
す
く
な
っ
た
り
、食
事
が
と
れ
な
く
な
っ
た
り
す

る
。牛
を
捕
ま
え
て
お
こ
な
う
治
療
が
増
え
た

り
、余
計
に
牛
を
観
察
し
な
い
と
い
け
な
く
な
っ

た
り
す
る
の
で
、ス
タ
ッ
フ
も
大
変
。つ
ま
り
、

〝
そ
こ
そ
こ
の
サ
シ
〞を
目
指
す
こ
と

は
、牛
の
み
な
ら
ず
、働
く
ス
タ
ッ

フ
の
負
担
も
減
り
、双
方
に
と
っ

て
優
し
い
か
な
と
思
う
ワ
ケ
で

す
。ち
な
み
に
但
馬
牛
の
飼

育
を
担
当
す
る
袴
田
さ
ん

は
、約
七
十
頭
の
但
馬

牛
、一
頭
一
頭
す
べ
て
の
顔

や
特
性
を
把
握
し
て
い
ま

す
。学
校
の
担
任
の
先
生

が
ク
ラ
ス
の
子
ど
も
た
ち
を

覚
え
て
い
る
の
と
同
じ
で
す

ね
。何
か
変
化
が
あ
っ
た
ら
す
ぐ

に
察
知
し
、対
処
し
ま
す
。責
任

感
と
但
馬
牛
愛
も
強
く
、育
て
る

前
の
も
と
牛
の
買
い
付
け
に
も
同
行
し
、神
戸

ビ
ー
フ
に
な
っ
た
後
に
は
自
分
で
購
入
し
て
サ
シ

の
入
り
方
や
味
を
確
認
。次
の
肥
育
に
役
立
て

ま
す
。実
は
、直
営
精
肉
店
が
で
き
る
ま
で
は
、

牧
場
ス
タ
ッ
フ
は
自
分
た
ち
が
育
て
た
牛
の
お
肉

の
味
を
知
る
こ
と
が
ほ
と
ん
ど
な
か
っ
た
ん
で
す
。

今
は
こ
の
袴
田
さ
ん
の
よ
う
に
、味
を
確
認
し
て

生
産
現
場
に
フ
ィ
ー
ド
バッ
ク
で
き
る
の
で
、自
信

を
持
っ
て
お
す
す
め
で
き
る
と
考
え
て
い
ま
す
。

神 戸 牛 新 聞

　

実
は
、但
馬
牛
の
繁
殖
事
業
を
は
じ
め
て
み

よ
う
と
思
っ
て
い
ま
す
。ま
ず
は
一
頭
か
ら
。先
日

母
牛
を
買
い
付
け
に
行
っ
て
き
ま
し
た
。い
ま
新

し
い
牛
舎
を
つ
く
っ
て
い
る
の
で
そ
こ
で
育
て
る
予

定
で
す
。順
調
に
い
け
ば
、二
〇
二
二
年
秋
く

ら
い
に
子
牛
が
生
ま
れ
る
と
思
い
ま
す
。こ
の

母
牛
は
、今
後
少
な
く
と
も
十
産
ほ
ど
す
る
は

ず
な
の
で
、こ
の
先
十
年
は
我
々
の
牧
場
に
い
ま

す
ね
。こ
れ
ま
で
以
上
に
牛
に
対
す
る
愛
着
は
増

す
だ
ろ
う
し
、繁
殖
に
関
わ
り
た
い
と
い
う
新
た

な
人
材
も
入
っ
て
く
る
で
し
ょ
う
。お
産
の
様
子

を
み
な
さ
ん
に
お
伝
え
す
る
機
会
も
出
て
く
る
だ

ろ
う
し
、う
し
ぼ
く
の
何
か
が
少
し
ず
つ
変
化
し

て
い
く
気
が
し
て
い
ま
す
。神
戸
の
産
業
を
育
て

て
い
く
た
め
に
も
、こ
れ
か
ら
の
挑
戦
が
と
て
も

楽
し
み
で
す
。

　

七
十
頭
の
但
馬
牛
を
一
〇
〇
頭
く
ら
い
ま
で

に
は
増
や
し
た
い
と
思
っ
て
い
ま
す
が
、そ
れ
も
こ

の
一
頭
と
私
た
ち
の
相
性
次
第
か
も
⁉
う
ま
く
い

け
ば
、ゆ
く
ゆ
く
は
近
隣
の
野
菜
農
家
さ
ん
や
小

学
校
な
ん
か
に
、「
子
牛
を
一
頭
飼
っ
て
み
ま
せ

ん
？
」と
、満
を
持
し
て
オ
ス
ス
メ
し
に
い
き
ま
す

よ
。子
牛
の
出
産
に
立
ち
会
う
こ
と
は
す
ご
く
感

動
す
る
と
思
う
し
、食
育
に
も
な
る
。何
よ
り
、牛

と
と
も
に
あ
る
暮
ら
し
っ
て
、き
っ
と
楽
し
い
と
思

う
ん
で
す
。か
つ
て
、我
々
の
暮
ら
し
と
と
も
に
い
た

穏
や
か
な
性
格
の
但
馬
牛
、な
ん
で
す
か
ら
。

　
　

 

‥

（
談  

神
戸
牛
牧
場 

社
長　

池
内
洋
三
）
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　見て楽しい、食べて美味しいお子様ランチ。カツレ
ツには、適度なサシが入りつつ、赤身らしさも楽しめる
ランプを使用。ハンバーグは、丁寧に手切りしたすね
肉とじっくり煮込んだすじ肉を使用し、食感の違いを
楽しめる味わいに。さらに、すじ肉の茹で汁でごはん
を炊き上げ、余すことなく神戸ビーフを使用しました。

1
Menu 

　食べ応え抜群！な、神戸ビーフのハンバーガー。
パテには、丁寧に手切りしたすね肉とじっくり煮込んだす
じ肉をバランスよく混ぜあわせ、薪の皮を燃やし香りづ
けをして仕上げています。手作りのバンズ、モッツァレラと
パルミジャーノの2種類のチーズなど、いろんな味わいが
ギュッと詰まった満足感たっぷりのハンバーガーです。

食
べ
応
え
抜
群
！

見
て
楽
し
い
、

食
べ
て
美
味
し
い

神戸ビーフのお子様ランチ
2

Menu 

神戸ビーフのハンバーガー

　

国
内
外
か
ら
愛
さ
れ
て
い
る
、神
戸
ビ
ー
フ
。し
か
し
、「
神
戸
に
住
ん
で
い
る
け
れ
ど
、神
戸

ビ
ー
フ
は
ほ
と
ん
ど
食
べ
た
こ
と
が
な
い
」と
い
う
方
も
多
い
の
で
は
。「
神
戸
ビ
ー
フ
を
、地
域
で
愛

さ
れ
る
ロ
ー
カ
ル
フ
ー
ド
に
」と
い
う
、う
し
ぼ
く
の
想
い
を
少
し
ず
つ
実
現
す
る
べ
く
、「
ま
ず
は
、食

べ
て
も
ら
う
こ
と
か
ら
！
」と
、料
理
人
が
仕
立
て
る
美
味
し
い
食
事
を
囲
ん
で
、子
ど
も
も
大
人

も
一
緒
に
な
っ
て
神
戸
ビ
ー
フ
座
談
会
を
行
い
ま
し
た
。

牛にまつわるクイズ、正解はどれだろう？



森川 大毅さん（汀-migiwa- 料理人）
カウンターキッチンで、お客様とのコミュニケーションを大切に日々 料理人として働く。イタリアでの修行経
験も。食材を無駄にせず、丁寧に料理へと仕上げることを大切にしている。酸味のきいた料理が好き。

　 汀-migiwa-
〒650-0004 兵庫県神戸市中央区中山手通１丁目22-13 HILL SIDE TERRACE 1F

神戸ビーフをはじめて食べた人、久しぶりに食べた人、色 な々方に味わっ

て頂きました。実際に神戸ビーフを食べてみた人たちの、生の声をご紹介。

料理を作った人

子どもの声

大人の声

六甲牛と食べくらべ。違いがわかるかな？

牛飼いさんへのお手紙、

何を描こうかな

うしぼくの牛飼いさんも一緒に、

神戸ビーフを実食！

牛飼いさんにハンバーガーを

おすそわけしてもらっち
ゃった

05



06

生 活 を 満 た す
お腹を満たすだけでなく、

お家で親しまれている“あの料理”に、神戸ビーフを

掛け合わせ!?ステーキのイメージが強い神戸ビーフ

ですが、馴染みのある家庭料理に加えることで、い

つもとちょっと違う味わいを楽しめるかもしれません。

「神戸ビーフ×〇〇」を、ズバリ！その一食分あたり

のお値段※と共にご紹介します。

※金額は、一食分に使用するお肉のみの金額を、神戸牛牧場で販売
している神戸ビーフの金額から算出しています（税込）。

カ
レ
ー

すねシチュー：ふくらはぎにあたる

部位。ゼラチン質が含まれているため、

煮込むと柔らかくなる。

●300g/4人前

おすすめの部位

料理ポイント

小間切れ：さまざまな部位を含むた

め、いろんな食感・味わいが楽しめる。

●200g/4人前

おすすめの部位

ち
ょ
こ
っ
と
炒
め
て
ご
飯
で
握
れ
ば
、

手
軽
な
の
に
ボ
リ
ュー
ム
感
と
贅
沢
感
が
ア
ッ
プ

料理ポイント

カ
ツ
サ
ン
ド
に
し
て
、手
軽
に

ピ
ク
ニッ
ク
や
お
で
か
け
の
お
と
も
に

料理ポイント

お
に
ぎ
り

ミンチ：味が濃く深みが出るので、

シンプルな味付けがおすすめ。

●500g/4人前）

おすすめの部位

牛
脂
を
加
え
る
と
、

よ
り
ジ
ュ
ー
シ
ー
な
味
わ
い
に

一
品
プ
ラ
ス
す
る
だ
け
で

家
庭
の
味
が
、ワ
ン
ラ
ン
ク
ア
ッ
プ

料理ポイント

ハ
ン
バ
ー
グ

すじ：甘味のある出汁がとれるので、

上品でまろやかな味わいに。

●300g/4人前

おすすめの部位

料理ポイント

お
で
ん

すじ：神戸ビーフのすじで作ると、

甘味や味わいがさらにアップ。

●400g/4人前

おすすめの部位

料理ポイント

ぼ
っ
か
け

NIKUNIKU I

J

I

J

ネックシチュー：首にあたる部位

で、肉質は硬め。味も濃くシチューと

お肉が絡みやすい。

●600g/4人前

おすすめの部位

ビ
ー
フ

 

シ
チ
ュ
ー

KOBE BEEF じ
っ
く
り
煮
込
ん
だ

ホ
ロ
ホ
ロ
の
お
肉
が
や
み
つ
き
に

神
戸
の
馴
染
み
の
味
に
、

甘
み
を
プ
ラ
ス

料理ポイント

麻
婆
豆
腐

ミンチ：牛100％にすることで脂が少なく、

肉本来の味を楽しめる。

●200g/4人前

おすすめの部位

料理ポイント

まるしん：もも肉の「シンタマ」という

部位の芯の部分。味わい深く、カツレツ

にもおすすめ。

●300g /4人前

おすすめの部位

お
肉
の
旨
味
と
弾
力
感
で

食
べ
応
え
バツ
グ
ン

お
肉
の
旨
味
た
っ
ぷ
り
の
出
汁
で

夏
に
も
冬
に
も
嬉
し
い
ひ
と
さ
ら
に

MENU

01

MENU

02

MENU

03

MENU

04

MENU

05

MENU

06
MENU

07

MENU

08

KOBE BEEF

サ
ン
ド

  

イ
ッ
チ

KOBE BEEF

KOBE BEEF KOBE BEEF

KOBE BEEF KOBE BEEF KOBE BEEF

1皿
円約

1個円

約
お肉の

お値段

1皿円

約

お肉の

お値段

1皿

円

約

お肉のお値段

1皿
円

約
お肉の

お値段

1皿
円

約
お肉の

お値段

1皿
円約お肉の

お値段

1個
円

約
お肉の
お値段



か
つ
て
、役
牛
と
し
て
も
活
躍
し
て
い
た
但
馬
牛
。

神
戸
ビ
ー
フ
と
し
て
親
し
ま
れ
る
前
か
ら
、私
た
ち
人
間
と
家
族
の
よ
う
に
暮
ら
し
て
い
た
ん
だ
ね
。

イラスト：makomo

vol. 8

好奇心を満たす
お腹を満たすだけでなく、

う
し
ん
ち
く

ま
と
め

07



I NFORMATION
高
校
・
大
学
と
も
に
畜
産
科
へ
進
学
し
、

牛
に
ど
っ
ぷ
り
浸
か
る
学
生
時
代
を
過

ご
し
て
い
ま
し
た
。卒
業
後
は
ア
パレル
業

界
に
就
職
し
ま
し
た
が
、あ
る
時
ふ
と

10
年
後
、
20
年
後
の
自
分
の
姿
を
考
え

た
ん
で
す
。自
分
の
好
き
な
こ
と
を
仕

事
に
し
た
い
と
い
う
想
い
か
ら
、前
職
を

退
職
。そ
の
後
、大
学
の
先
輩
が
経
営

す
る
牧
場
に
ふ
ら
っ
と
遊
び
に
行
く
機

会
が
あ
り
ま
し
た
。そ
こ
で
気
づ
い
た
こ

と
は「
私
は
や
っぱ
り
、牛
が
好
き
」。牛
に

携
わ
る
仕
事
を
し
た
い
と
思
い
、神
戸

牛
牧
場
に
入
社
し
ま
し
た
。現
在
は
、神

戸
ビ
ー
フ
に
な
る
資
格
を
持
つ
但
馬
牛

の
飼
育
を
担
当
し
て
い
ま
す
。高
級
な
レ

ス
ト
ラ
ン
で
食
べ
る
イ
メ
ー
ジ
が
強
か
っ

た
、神
戸
ビ
ー
フ
。う
し
ぼ
く
の
直
営
精

肉
店
で
ロ
ー
ス
の
販
売
し
か
な
か
っ
た
当

時
は
、手
が
届
き
に
く
い
食
材
だ
と
感
じ

て
い
ま
し
た
。し
か
し
、二
〇
二
一
年
か
ら

六
甲
の
め
ぐ
み
店
で一
頭
買
い一
頭
売
り

を
始
め
た
こ
と
で
、ホルモ
ン
や
日
常
的
に

使
え
る
部
位
が
販
売
さ
れ
る
よ
う
に
。遠

い
存
在
と
し
て
感
じ
て
い
た
神
戸
ビ
ー
フ

が
、ぐ
っ
と
身
近
に
な
り
ま
し
た
。お
家
で

は
、部
活
や
塾
で
忙
し
い
子
ど
も
と一
緒

に
ご
飯
が
食
べ
ら
れ
る
日
に
、神
戸
ビ
ー
フ

で
プ
チ
贅
沢
を
楽
し
ん
で
い
ま
す
。自
分

が
育
て
た
牛
の
お
肉
で
、家
族
み
ん
な
が

笑
顔
に
な
る
。今
、そ
ん
な
時
間
が
と
て

も
幸
せ
だ
な
と
感
じ
て
い
ま
す
。

〒658-0048 神戸市東灘区御影郡家1-14-8
営業時間：10：00～18：00　定休日：なし（年始は除く）
駐車場：27台
TEL：078-842-4129　https://www.kobe-ushi.jp/shop/mikage.html

〒651-2204 神戸市西区押部谷町高和字性海寺山1557-1
営業時間：9：00～16：00（短縮営業）　定休日：なし（年始は除く）
駐車場：270台
TEL：078-992-1129　https://www.kobe-ushi.jp/shop/megumi

〒651-2235 神戸市西区櫨谷町長谷334-1
営業時間：9：30～18：00（4/29～）　定休日：なし（年始は除く）
駐車場：66台（JA兵庫六甲櫨谷支店含む）
TEL：078-990-4129　https://www.kobe-ushi.jp/shop/marche.html

牧
場
便
り

編集後記
S
H
O
P
 

D
A
T
A六甲の

めぐみ店

“高級品” “観光客向け”など、一般的なイメージとは違う
神戸ビーフの一面を伝えるべく制作した、今号。制作前、編
集部である私自身もそんなイメージを抱いていました。しかし、
その裏側にあったのは、小柄な体を生かして役牛として活躍
した歴史や、終戦後に奇跡的に生き残った４頭の命を大切
に繋いできたストーリー。イメージと内実のギャップを興味深く
感じながら、取材が進みました。好奇心を大切に、面白い！
と感じたことを丁寧に伝えていきたい、そんなことを考えさせ
てもらった号になりました。 
                                 （株式会社KUUMA 木村有希）

2 0 2 2 . 8 . 1 2発行号

う
し
ぼ
く
の
神
戸
ビ
ー
フ
を

取
材
し
て
い
た
だ
き
ま
し
た

六甲の
めぐみ店

マチマルシェ
御影店

マルシェ
六甲店

六甲牛

六甲和牛 六甲和牛

六甲牛

神戸ビーフ

六甲牛

神戸ビーフ

兵
庫
県
立
芦
屋
高
等

学
校
の
学
習
の
一
環

で
、う
し
ぼ
く
の
神
戸

ビ
ー
フ
に
つ
い
て
取
材

を
し
て
い
た
だ
き
ま
し

た
。牛
は
ど
う
や
っ
て

育
て
ら
れ
て
い
る
の

か
？
神
戸
ビ
ー
フ
と
は

ど
ん
な
お
肉
な
の
か
？

牛
や
神
戸
ビ
ー
フ
に

関
す
る
あ
れ
こ
れ
に
つ

い
て
聞
い
て
く
だ
さ
い

ま
し
た
。

マチマルシェ
御影店

マルシェ
六甲店

うしぼく牧場ツアー
日頃から牛たちの世話をしている牛飼いを先生に、牧場を見学しな

がら牛について学ぶ『うしぼく牧場ツアー』を実施しています。牛の

うんちくをクイズ形式で学べる『うしんちくクイズコーナー』もご用意。

これからも定期的な開催を予定していますので、決定次第うしぼく

のSNSやWEBサイトでお知らせいたします。

https://www.facebook.com/ushiboku/

https://www.instagram.com/ushiboku/

InstagramFacebook
最新情報は、うしぼくSNSをチェック！

株式会社神戸牛牧場
但馬班 担当

だーさん

第1回目の
イベントレポートはこちら

う
し
ぼ
く
の
３
つ

の
直
営
精
肉
店
に

て
、取
り
扱
う
ブ
ラ

ン
ド
牛
が
下
記
の

よ
う
に
変
更
に
な

り
ま
し
た
。お
買
い

求
め
の
際
は
、各

店
舗
の
お
取
り
扱

い
を
ご
確
認
の
上

お
越
し
く
だ
さ
い

ま
せ
。

取
り
扱
い

ブ
ラ
ン
ド
牛

取
り
扱
い
ブ
ラ
ン
ド
牛
紹
介地元産業の振興と、繁殖・肥育農家の応援のために、

六甲のめぐみ店では他の牧場の神戸ビーフも取り扱っています。
ぜひチェックしてみてくださいね。

発行情報　うしぼく通信vol.12　発行日：2022年8月12日　企画/編集：株式会社KUUMA 　デザイン：赤山朝郎　執筆：笠原美律　撮影：トクナガヨースケ
発行：株式会社 神戸牛牧場　〒651-2231 神戸市西区櫨谷町寺谷1242-60　TEL：078-991-0171　https://kobe-ushi.jp/
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